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  سازمان غذا و دارو

  امور فرآورده های غذایی و آشامیدنیاداره کل 

   

 آماده سازی و بسته بندیحداقل ضوابط فنی و بهداشتی واحدهای 

  ادویه و چاشنی انواع 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 می باشد. برگ  11دارای این سند بدون پیوست 
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  هدف-1

 مي باشد. ادويه و چاشنيانواع  آماده سازي و بسته بنديهدف از تدوين ضوابط، تعيين حداقل ضوابط فني و بهداشتي واحدهاي   

 

 دامنه عملکرد-2

و جهت تاسيس كارخانه ضوابط و الزامات كاربرد دارد ادويه و چاشني انواع  يو بسته بند يآماده سازاين ضوابط در مورد كارخانه هاي 

 نيز بايد مد نظر قرار گيرد. PRPs يازيشنيپ يبرنامه ها

 

   مسئولیت -3

آن بر عهده   يو نظارت بر حسن اجرا يو مناطق آزاد تجار يعلوم پزشک يضابطه بر عهده كارشناسان دانشگاه ها نيا ياجرا تيمسئول

 باشد. ينظارت در مناطق آزاد م رانيغذا و دارو و مد نيمعاون

 تعاریف و اصطلاحات -4

واژه هاي ادويه و چاشني به آن دسته از فرآورده هاي طبيعي گياهي ساده يا مخلوط اطلاق مي شود كه خالص و : ادویه و چاشنی -

مختلف گياه به منظور افزايش عطر و طعم و تندي در عاري از مواد خارجي باشدددد و بتدددورت گوناگون  كامل، سددداايدهم از اندامهاي 

 م.1380: 4696فرآورده هاي خوراكي استفاده مي شود  طبق تعريف استاندارد ملي ايران 

 

 

 شرح اجرا -5

به منظور حتول اطمينان از رعايت الزامات م PRPs   پياده سازي برنامه هاي پيشنيازي :  عمومی شرایط فنی و بهداشتی -1-5

شنيازيكلي  ضوابط و الزامات برنامه هاي پي شتي در كارخانه بايد مطابق آخرين تجديد نظر  براي    F-D-070با كد م PRPs  بهدا

قابل دسترسي از طريق سايت سازمان غذا و  تاسيس و بهره برداري واحدهاي توليد و بسته بندي مواد غذايي و آشاميدني اجرا شود. 

 م  www.fda.gov.ir دارو وزارت بهداشت

 

  اختصاصی یو بهداشت یفن طیشرا -2-5

  اتاق آسیاب -1-2-5
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به منظور آسددياك كردن ادويه حتماب بايد اتاق جداگانه اي مجهز به دسددتگاههاي تهويه قوي در نظر گرفته شددود. اسددتفاده از           

 كولرهاي آبي در اين اتاق مجاز نمي باشد. 

 

  انبار مواد اولیه -2-2-5

صورتي كه ناچاراب براي چند قلم ادويه از يك انبار             شوند، ولي در  ست اقلام مختلف ادويه در انبارهاي جداگانه نگهداري  بهتر ا

 استفاده مي شود، هر يك از اقلام بايد در كومه هاي جداگانه و با رعايت اصول صحيح انبار داري چيده و نگهداري شوند. 

 

 دتجهیزات خط تولی -6

محتددول توليد شددده مطابق با تکنولوژيهاي روز دنيا بايد بتواند همواره كليه ختددوصدديات محتددول نهايي  كر شددده در 

 استانداردهاي معتبر و يا ضوابط اعلام شده از سوي اين اداره كل را تامين نمايد. 

 ه، سماق، پودر کاری و . . .( حداقل تجهیزات مورد نیاز برای آماده سازی و بسته بندی ادویه )فلفل، زردچوب -1-6

 يا ميز سورت اوليه با روكش از جنس مناسب براي صنايع غذايي نوار و -

 دستگاه بوجاري  در صورت نيازم  -

 دستگاه خشك كن  در صورت بالا بودن رطوبت ادويه وروديم  -

 دستگاه رطوبت زني   براي فلفل قرمز و سماقم  -

 آسياك چند مرحله اي چکشي و سايشي با تيغه هاي از جنس مناسب براي صنايع غذايي -

 مجهز به فيلتر و سيکلون  براي توليد ادويه ساايدهم 

 الك از جنس مناسب براي صنايع غذايي                    براي توليد ادويه ساايدهم  -

 ه مخلوطمدستگاه مخلوط كن  درصورت توليد ادوي -

 گرم 1/0ترازوي ديجيتال با دقت حداقل  -

 دستگاه پركن و بسته بندي خودكار مجهز به هواكشهاي قوي  -

 دستگاه چاپگر يا برچسب زن -

 استيل ضد زنگ

 زنگاستيل ضد 

 استيل



 
 

 F-D-032-0کد مدرک: 

 1387صدور :  خیتار

 -:  یبازنگر خیتار

 10 از 3صفحه 

 امور فرآورده های غذایی و آشامیدنیاداره کل 

 ادویه و چاشنیانواع  آماده سازی و بسته بندیحداقل ضوابط فنی و بهداشتی واحدهای 

                                                                                                        

 

 

 كارتن گذاري يا شرينك -

 یادآوری

ازمان انرژي اتميم و در صددورت پرتودهي ادويه، اين عمل بايد در مراكز داراي مجوزهاي لازم از سددوي مراجع  يتددلاي دولتي  سدد -1

 آاين كار پرتو دهي ادويهم انجام شود و كليه مدارك و مستندات آن  3102مطابق با آخرين تجديد نظر استاندارد ملي ايران به شماره 

 بايد در محل واحد توليدي موجود باشد. 

ول بايد به تاييد اداره كل نظارت بر مواد اسددتفاده از سدداير روشددهاي سددالم سددازي ادويه به منظور بالا بردن زمان ماندگاري محتدد -2

 غذايي، آشاميدني، آرايشي و بهداشتي برسد. 

مامي  -3 كار، ت مام  نه پس از ات يد روزا با ماشدددين آلات و تجهيزات،  ياي مرده  يه در زوا به منظور جلوگيري از تجمع  رات ريز ادو

افت نمود و در صددورت مشدداهده آوار و علاام كدك زدگي، آنها را دسددتگاهها را با اسددتفاده از هواي فشددرده يا بخار آك بطور كامل نظ

 حداقل هفته اي يك بار با آك شستشو و پس از گندزدايي، توسط جريان هواي گرم خشك نمود. 

 بسته بندي ادويه بايد بگونه اي باشد كه از تبادل رطوبت به داخل و خارج از بسته جلوگيري نمايد. -4

صورتي كه واحد تول -5 شك كن، در  سورت، بوجاري، خ شده دريافت مي نمايد، نيازي به نوار يا ميز  سياك  تورت آ يدي، ادويه را ب

 رطوبت زني و آسياك نمي باشد.

 

 ازی و بسته بندی زعفران حداقل تجهیزات مورد نیاز برای آماده س -2-6

 نوار يا ميز سورت اوليه با روكش از جنس مناسب براي صنايع غذايي  -

 دستگاه خشك كن زعفران  در صورت نيازم -

 پنس و سرتاس از جنس مناسب براي صنايع غذايي -

 گرم 1/0ترازوي ديجيتال با دقت حداقل  -

 بسته بندي اوليه بتورت دستي -

 دستگاه بسته بندي نهايي -

 استيل ضد زنگ

 استيل 
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 چاپگر يا برچسب زن دستگاه -

 كارتن گذاري يا شرينك -

 یاد آوری 

درصدددورت توليد پودر زعفران، علاوه بر تجهيزات فوق نياز به آسدددياك و الك از جنس مناسدددب براي صدددنايع غذايي                     -1

 نيز مي باشد. 

درصدددورت توليد قرش فشدددرده زعفران، علاوه بر تجهيزات فوق نياز به آسدددياك و الك از جنس مناسدددب براي صدددنايع غذايي                    -2

 و دستگاه پرس نيز مي باشد. 

 

 حداقل تجهیزات مورد نیاز برای تولید پودر، اسلایس یا گرانول سیر، پیاز و موسیر -3-6

 نوار يا ميز سورت اوليه با روكش از جنس مناسب براي صنايع غذايي                              -

 دستگاه پوست گير  در مورد موسير و پيازم -

 حبه كردن  در مورد سير و موسيرم -

 مخزن  وانم شستشو با آك -

 نوار نقاله مشبك از جنس مناسب براي صنايع غذايي  -

 دستگاه اسلايسر با تيغه هاي از جنس مناسب براي صنايع غذايي                               براي توليد اسلايس سير و پيازم -

 نوار يا ميز كنترل و بازرسي از جنس مناسب براي صنايع غذايي -

 مخزن  وانم شستشوي مجدد با آك يا دوش هاي پاششي آك -

 ويبره آبگيري يا نوار نقاله مشبك از جنس مناسب براي صنايع غذايي -

 دستگاه خشك كن با حرارت غيرمستقيم -

 نوار نقاله يا ميز بازرسي از جنس مناسب براي صنايع غذايي -

 توليد گرانول و پودرمآسياك با تيغه هايي ازجنس مناسب براي صنايع غذايي                                براي  -

 الك از جنس مناسب براي صنايع غذايي                     براي توليد پودرم -

 استيل

 استيل

 استيل ضد زنگ

 استيل ضد زنگ

 استيل ضد زنگ

 استيل

 استيل ضد زنگ

 استيل
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 سورتر گرانول از جنس مناسب براي صنايع غذايي  براي گرانولم -

 گرم 1/0ترازوي ديجيتال با دقت حداقل  -

 دستگاه بسته بندي خود كار  -

 دستگاه چاپگر يا برچسب زن -

 كارتن گذاري يا شرينك -

 

 یادآوری

 در توليد پودر پياز، پس از شستشوي پياز مي بايست عمل ضد عفوني با استفاده از تركيبات ضد عفوني كننده مجاز صورت گيرد. -1

به الك براي  در صورتي كه واحد توليدي، پودر، اسلايس يا گرانول سير، پياز و موسير را بتورت آماده دريافت مي نمايد، فقط نياز -2

سب زن و كارتن گذاري يا  سته بندي خودكار، چاپگر يا برچ ستگاه ب سلايس و د سي براي ا سورتر براي گرانول و نوار يا ميز بازر پودر، 

 شرينك دارد.

 

 ماده سازی و بسته بندی گرد لیمو عمانیآحداقل تجهیزات مورد نیاز برای  -4-6

 اوليه با روكش از جنس مناسب براي صنايع غذايينوار يا ميز سورت  -

 دستگاه مکنده هوا يا دستگاه مولد هواي فشرده براي جداسازي مواد خارجي   گرد و خاكم -

 آسياك با تيغه هايي از جنس مناسب براي صنايع غذايي                                براي خرد كردن به قطعات كوچکتر -

 صفحات متحرك مختوش براي گرفتن پوست و هسته  -

 دستگاه خشك كن   درصورت نيازم -

 آسياك با تيغه هايي از جنس مناسب براي صنايع غذايي                               براي پودر كردن  -

 الك خود كار براي جدا كردن گرد ليمو -

 گرم 1/0ترازوي ديجيتال با دقت حداقل  -

 بسته بندي  -

 استيل ضد زنگ

 استيل ضد زنگ

 استيل ضد زنگ
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 دستگاه چاپگر يا برچسب زن -

 كارتن گذاري يا شرينك -

 

در صورتي كه واحد توليدي، گرد ليمو عماني را بتورت آماده دريافت مي نمايد، فقط نياز به الك خودكار، دستگاه چاپگر  -یادآوری 

 يا برچسب زن و كارتن گذاري يا شرينك دارد.

 

 از برای آماده سازی و بسته بندی زیره حداقل تجهیزات مورد نی -5-6

 نوار يا ميز سورت اوليه با روكش از جنس مناسب براي صنايع غذايي  -

 دستگاه بوجاري -

 باسکول وابت و خود كار -

 نوار نقاله با روكش از جنس مناسب براي صنايع غذايي -

 گرم  1/0ترازوي ديجيتال با دقت حداقل  -

 دستگاه بسته بندي  -

 دستگاه چاپگر يا برچسب زن -

 كارتن گذاري يا شرينك -

 

 یادآوری

                      در صدددورت توليد پودر زيره، علاوه بر تجهيزات فوق، نياز به آسدددياك با تيغه هاي از جنس مناسدددب براي صدددنايع غذايي          

 و الك خودكار نيز مي باشد.

 

 حداقل تجهیزات مورد نیاز برای آماده سازی و بسته بندی هل  -6-6

 نوار يا ميز سورت اوليه با روكش از جنس مناسب براي صنايع غذايي  -

 استيل ضد زنگ

 استيل ضد زنگ

           استيل ضد زنگ

 استيل ضد زنگ
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 دستگاه بوجاري -

 گرم  1/0ترازوي ديجيتال با دقت حداقل  -

 ته بندي خود كاردستگاه بس -

 دستگاه چاپگر يا برچسب زن -

 كارتن گذاري يا شرينك -

 

صنايع غذايي و الك  -یادآوری سب براي  سياك با تيغه هاي از جنس منا صورت توليد پودر هل، علاوه بر تجهيزات فوق نياز به آ در 

 خودكار نيز مي باشد.

 

 بندی وانیل و وانیل شکریحداقل تجهیزات مورد نیاز برای آماده سازی و بسته  -7-6

 ميکسر وانيل و شکر  در مورد وانيل شکريم -

 گرم  1/0ترازوي ديجيتال با دقت حداقل  -

 دستگاه بسته بندي خود كار  -

 دستگاه چاپگر يا برچسب زن -

 كارتن گذاري يا شرينك -

 

 آزمایشگاهها  -7

 كليه آزمايشات بايد مطابق با آخرين تجديد نظر استاندارد ها ي ملي و ضوابط اعلام شده از طرف وزارت بهداشت باشد. 

 حداقل آزمایشات فیزیکوشیمیایی مورد نیاز -1-7

 درصد جرمي رطوبت -

 درصد جرمي خاكستر كل براساس ماده خشك -

 اساس ماده خشكدرصد جرمي خاكستر غير محلول در اسيد كلريدريك بر -



 
 

 F-D-032-0کد مدرک: 

 1387صدور :  خیتار

 -:  یبازنگر خیتار

 10 از 8صفحه 

 امور فرآورده های غذایی و آشامیدنیاداره کل 

 ادویه و چاشنیانواع  آماده سازی و بسته بندیحداقل ضوابط فنی و بهداشتی واحدهای 

                                                                                                        

 

 

 حداقل آزمایشات میکروبی مورد نیاز -2-7

 كليفرم -

 اشريشيا كلي -

 كدك -

 حداقل مواد شیمیایی مورد نیاز در آزمایشگاه شیمی

 N/10اسيد كلريدريك غليظ و تيترازول  -

 N/10نيترات نقره  -

 آك مقطر -

 

 محیط کشت ها و محلول های مورد نیاز در آزمایشگاه میکروبی

 (محيط كشت آبگوشت لوريل سولفات ترپيتوز  محيط كشت غني كننده انتخابي -

 محيط كشت آبگوشت سبز درخشان داراي لاكتوز و صفرا  محيط تاايديم -

 محيط كشت آبگوشت لاكتوز -

 محيط كشت كريستال ويولت نوترال رد بايل لاكتوز آگار -

 كلرامفنيکل آگار -دكستروز -محيط كشت عتاره مخمر -

 آميزي لاكتوفنل كاتن بلومحلول رنگ -

 محلولهاي رقيق كننده -

 

 حداقل لوازم و تجهیزات مورد نیاز در آزمایشگاه شیمی -7-3

 كوره الکتريکي -

 هود -

 درجه سانتيگراد 105اتو  -
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 دسيکاتور -

 ترازوي حساس -

 بوته چيني  -

 روغنيم -كاغذ صافي  ساده -

 بالن ژوژهم -آزمايش لوله -بشر -لوازم شيشه اي  ارلن -

 

 حداقل لوازم و تجهیزات مورد نیاز در آزمایشگاه میکروبی -7-4

 بن ماري -

- pH متر 

 ترازو -

 كوره يا فور يا آون -

 laminair flowهود  -

 انکوباتور يخچال دار -

 انکوباتور معمولي -

 اتوكلاو -

 دستگاه آك مقطرگيري -

 ميکروسکوپ -

 كلني كانتر -

 ماوراء بنفشلامپ  -

 آسياك آزمايشگاهي -

 يخچال -

 شيکر -

 هيتر -

 جار بي هوازي -

 سانتريفوژ -

 انواع بشر -

 استوانه مدرج  مزورم -

 ارلن ماير -

 لوله آزمايش -

 قيف -
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 پي پت -

 پليت -

 شيشه نمونه برداري -

 شعله گاز آزمايشگاهي -

 چراغ الکلي -

 سه پايه  -

 توري نسوز -

 پوآر -

 بزرگ و كوچك  قابل استريلمقاشق  -

 سمدلر -

 جاپيدتي  قوطيم -

 جاپليتي  قوطيم -

 محلول هاي رنگ آميزي -

 محلول هاي ضد عفوني كننده -

 پيست -

 سوزن كشت -

 مگنت -

 لوله دورهام -

 

 

 

 

 

 
 


